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Résultats
Le palmarès complet de la 12e

édition duMondial du Pinot est
publié sur le site : www.mon­
dial­du­pinot­noir.com

Ouvrage
Le “Guide des vins suisses
2009/2010” a sélectionné 450
producteurs au sein des 6 ré­
gions viticoles du pays dont il
nous livre le portrait et les ren­
seignements pratiques pour
nous aider à organiser les visites
de ces producteurs passionnés.

Cet ouvrage de
472 pages, abon­
damment illustré
et très bien docu­
menté, décrit
également les dif­
férentes régions
de production et
les cépages locaux.
Edité par VINEA :
tél. + 41 (0)
27.456.31.44;
info@vinea.ch

Contact
Jean­Charles et Mike Favre
15, rue de Collombey
CH­1955 St­Pierre­de­Clages
Mail : renefavrevin@chamo­
son.ch
www.petite­arvine.com

Les vins
Où trouver les vins de Mike Fa­
vre et d’autres vins suisses ?
Saveurs Suisses
www.swisswine.be
info@swisswine.be
Tél./Fax. : 02/513.53.27.
G.S.M. : 0485/468.255.
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Le pinot noir de Suisse
h Le pinot noir est actuellement le cépage le plus planté en Suisse, recouvrant
presque un tiers de la surface totale.

Baudouin Havaux

LE MONDIAL DU PINOT A ACCUEILLI, fin du mois
d’août, à Sierre (Suisse), 50 experts qui ont dégusté
près de 1200 échantillons en provenance de 24 pays.
Ce concours consacré à un seul cépage – le pinot noir
et ses déclinaisons de pinot gris et de pinot blanc – a
permis de souligner la distinction et la finesse de ce
cépage de plus en plus prisé par les consommateurs
du monde entier. L’effet médiatique du film améri­
cain “Sideways”, sorti sur nos écrans en 2004, n’est
certainement pas étranger à la consécration de cette
variété traditionnellement associée à la Bourgogne,
dont la renommée a favorisé l’extension de son aire
de culture sur toute la planète vinicole. Cépage pré­
coce, il excelle sous les latitudes au climat frais.

Sans vouloir généraliser ni tomber dans les travers
de la caricature, on peut dire que sa couleur peu in­
tense évolue rapidement du rubis au tuilé, et que les
notes de fruits noirs et de cerise, qui dominent les
premières années, laissent place par la suite aux arô­
mes tertiaires de tabac, d’épices et de confit. Même si

sa finesse ne nécessite pas de trop longs élevages en
bois et encore moins en bois neuf, son acidité natu­
relle lui assure de très longues années de vieillisse­
ment. Pour préserver la finesse et la fraîcheur du pi­
not noir, n’hésitez pas à le servir entre 15 et 17 °C.
L’expression est cependant bien différente sur les

calcaires des coteaux bourguignons que sur les ter­
rasses escarpées accrochées à flanc de montagne le
long du lac Léman, ou que dans la Nappa Valley.
Quelle autorité a donc la Suisse pour organiser dans

le Valais cette rencontre internationale du pinot ?
Avec 4 500 ha, le pinot noir est actuellement le cé­
page le plus planté en Suisse, recouvrant presque un
tiers de la surface totale (14 800 ha). On le retrouve
dans 5 des 6 régions viticoles, le Valais, le canton de
Vaud, la Suisse alémanique, le canton de Genève et la
région des trois lacs. Vinifié en rosé, le pinot noir
porte le nomd’œil­de­perdrix, et vinifié en blanc, on
le nomme perdrix blanche de Neuchâtel. Sans
oublier la fameuse dôle enValais ou salvagnin dans le
canton de Vaud qui sont des assemblages de pinot
noir et de gamay, un autre cépage précoce qui occupe
plus de 10 % du vignoble suisse.
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Jean-Jacques et Mike Favre

Les frères Favre. Jean-Jacques et Mike exploitent con-
jointement 9 ha de vigne dans le Valais sur la commune de
Chamoson, que l’on aperçoit sur la gauche en allant de
Martigny à Sion. Ils ont repris l’exploitation familiale des
mains de leur père René, fondateur de la coopérative
locale, qui est devenu “encaveur” indépendant en 1979.
Ce terme, exclusivement utilisé en Suisse, désigne un
personnage clé du paysage vitivinicole, qui correspond à
la définition suivante : “Personne qui travaille les vignes
en propriété et/ou en location, encave et vinifie lui-même
la récolte de ses parcelles et en assume la commercialisa-
tion en vrac et/ou en bouteille.”
Ils sont réputés pour leurs vins rouges de garde, en parti-
culier la Renommée de St-Pierre, un pinot noir élevé en
barriques, médaillé à plusieurs reprises au Mondial du

pinot noir de Sierre. Considérés comme de véritables
ambassadeurs des vins suisses de haute couture, ils ont
révélé le potentiel de leur terroir par la maîtrise de la
concentration en utilisant toutes des techniques naturel-
les : la vendange verte, les saignées, l’évaporation natu-
relle sur souche (vendanges tardives), le passerillage
naturel. Chez les Favre, on privilégie l’élégance et l’équili-
bre, mais toujours avec du gras.
Mike, malgré son double titre très officiel de président des
œnologues de Suisse et du concours du pinot noir, est un
homme du cru, qui se traduit dans le Valais par “monta-
gnard”. Doublé d’une grande sensibilité, il vous accueille
dans son caveau avec toujours beaucoup de simplicité.
L’autre bon plan, c’est de déguster ses vins à l’auberge
“Chez madame” à Chamoson. D.
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